
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

  ＪＡ京都中央 ２０２０年１月２８日 №４８２ 作成者 島 裕加里 

―ＴＡＣ information―  

情報誌に掲載されているレシピ 

「生ハムを巻いた花菜の餅粉揚げ 

～レモン風味の白味噌のディップ～」 

 京都食べる通信とは、京都市内にあるホテルカンラ京都が発行してい

る食べ物付情報誌のことで、１月号に当ＪＡ管内長岡京市の特産品であ

る「花菜」が特集されました。 

 全国の食べる通信の購読者に、花菜と情報誌が発送されました。 

 情報誌には、生産者の栽培のこだわりや１日のスケジュール、花菜を

使ったレシピなどが掲載されています。 

 また、花菜を使った料理を同社が運営しているホテルカンラ京都内の

レストランの朝食で提供されています。この機会に是非ご利用下さい。 

※ホテルカンラ京都 

住所：京都府京都市下京区烏丸通六条下る北町１９０ 

ＴＥＬ：０７５－３４４－３８１５ 

朝食営業：７：００～１０：３０（ＬＯ９：３０） 

「京おくら」を栽培しませんか！ 

JA京都中央では、新規品目「京おくら」を本格的に生産

拡大をめざし、栽培を推進しています。 

 みなさんも、是非栽培に挑戦してみませんか！！！ 

 詳しくは、各エリア担当または、経済部営農販売課までお

問い合わせください！！！ 
生産者への説明の様子 



 


