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京都茄子・京おくらを使用した 

「季節の膳」を提供しております♪ 

髙島屋京都店「みのる食堂」にて 

 

 全農京都府本部が運営する、髙島屋京都店３F の

「みのる食堂」にて、管内で栽培された京都茄子と京

おくらを使用した「季節の膳」を、８月３１日（火）

まで提供しております。 

 メニュー内容は、メインに「京都茄子のはさみ揚

げ」、おばんざいとして「蒸し鶏の京おくらソース」、

「京都茄子のじゃこポン酢」、「京都府産トマトの冷

製スープ」となっております。 

 京都府産トマトの冷製スープは、向島管内の生産

者が作られている「とまとジュース」を使用。トマト

が苦手な方でも、おいしく召し上がっていただける

スープです。 

 さらに、「京夏ずきんのまぜご飯」には、管内で栽

培されたヒノヒカリを使用しています。 

 どのメニューも、本店職員が実際に試食し、決定し

たものになります。きっと、皆様のおなかを満足させ

ることでしょう♪ 

 お味噌汁、サラダはお変わり自由！！ 

 この機会に、ぜひ髙島屋京都店３F「みのる食堂」

へ、ご来店ください!! 

【髙島屋京都店３F：みのる食堂】 

営業時間 平日 10：30～17：00（ラストオーダー 16：00） 

     土日祝 10：30～20：00（ラストオーダー 19：30） 

※営業時間が変更される場合があります。詳しくは髙島屋京都店HP まで。 

 きてね！ 

開催中止となりました。 

 ８月１９日に開催を予定しておりました「みのり姫のふれあいマルシェ」です

が、新型コロナウィルス感染拡大の状況を受け、今回は中止することとしまし

た。誠に申し訳ございません。 

次回の開催は、９月１６日を予定しております。よろしくお願いいたします。 



 


