
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

―ＴＡＣ information―  

ＪＡ京都中央 2022年 2 月 8 日 No.587 小山 愛

を宣伝！ 
ＪＡ京都中央の冬の特産物である「花菜」を一般の方に広く知っていただくため、宣伝用の取材 

対応を行いました。ご協力いただいたのは、長岡京花菜部会 岡本 博部会長です！ 

広報誌「元気印ミニ」は、コロナ禍で対面でのＰＲが難しくなった今、産地ＰＲのアイ

テムとして、今年度から発行されています。 

京野菜を積極的に使ってくださる料理屋さんや販売店に配られます。また、首都圏での

販促時などにも配布され、お客様に京野菜の魅力をたっぷりお伝えします。 

「公益社団法人 京のふるさと産品協会」が発行するブランド産品

紹介広報誌「元気印ミニ」第 5号に花菜が紹介されます。 

産品協会とＪＡ全農京都の職員が取材に来られ、岡本部会長から

花菜の魅力を語っていただきました。 

「寒い冬の収穫作業は苦労もありますが、鮮やかな緑の花菜圃場

は美しく、その中で作業するのは気持ちがいい」と岡本部会長。

その他、情報が盛りだくさん！ 

毎日放送「よんチャンＴＶ」（月～金 15:40～19:00放送）の金曜コー

ナー“もったいないレストラン”で花菜が紹介されることになりました。 

このコーナーでは、「SDGs×生産者×料理研究家考案の簡単レシピ」を

テーマに、旬の食材を使った裏ワザや簡単レシピが紹介されます。 

写真は打合せの様子です。どんな料理になるのかお楽しみに♪ 

＜放送予定＞ 

２０２２年２月２５日（金）１７：３０頃の予定 

毎日放送「よんチャンＴＶ」“もったいないレストラン”コーナー 

ブランド産品の紹介広報誌

毎日放送「よんチャンＴＶ」

花菜メニュー
四条河原町の髙島屋京都店「みのる食堂」

にて、花菜を使ったメニューを提供してい

ます。詳細は裏面をチェック！ 

ＪＡでは、京おくら生産者を大募集しています！ 

オクラは、栽培が比較的容易で、初期投資も少なく栽培初心者で

も取り組みやすい品目です。栽培面積は 2a 程度でも十分出荷で

きます。ぜひ、一緒に京おくらを盛り上げましょう！ 

興味がある方は、各経済センターまたは本店経済部まで✿ 

毎月第３木曜日、神足支店ＡＴＭ横で開催しているマルシェ

につきまして、２月１７日（木）は開催いたしません。 

お間違いのないようご注意ください。 

 

みのり姫のふれあいマルシェ２月中止のお知らせ



 

髙島屋３階「みのる食堂」で、当ＪＡ管内の 

「花菜」を使用したメニューを提供中！ 

【髙島屋京都店３F：みのる食堂】 

営業時間 平日  10：30～17：00（ラストオーダー 16：00） 

      土日祝 10：30～20：00（ラストオーダー 19：30） 

※営業時間が変更される場合があります。詳しくは髙島屋京都店HPまで。 


