
 

 

 

 

                                                  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
ＪＡ京都中央 令和 4 年 2月 22日 No.589 作成者 吉田 真依 

「花菜のペペロンチーノ」が提供されます♪ 

髙島屋京都店             にて花菜を使用した 

 全農京都府本部が運営する、髙島屋京都店３F

の「みのる食堂」にて、JA 京都中央特産花菜

を使用した「花菜のペペロンチーノ」が提供さ

れております。 

 京都府産の小麦が使用されたパスタに花菜

を和えたペペロンチーノで季節のパスタとし

て2月21日より提供されております。サラダ

はお変わり自由でドリンク等とセットにして

頂くこともできます！ 

 また、同じく花菜を使用した「季節の膳」も

2月1日～28日まで提供されておりますので

この機会に、ぜひ髙島屋京都店３F「みのる食

堂」へ、ご来店ください★ 

【髙島屋京都店３F：みのる食堂】 営業時間 平日 10：30～17：00（ラストオーダー 16：00） 

                     土日祝 10：30～20：00（ラストオーダー 19：30） 

※営業時間が変更される場合があります。詳しくは髙島屋京都店HPまで。 

 

「京小麦の収穫祭」とは京都府で生産された「京小麦」の知名度を高めることで生産拡大

に繋げ、京都のフードチェーンの更なる活性化を目標とした井澤製粉の活動です。JA グ

ループでの取り組みとして全農京都府本部が運営する、みのる食堂が「京小麦の収穫祭」

に参加し上記で紹介している「花菜のペペロンチーノ」を提供してくださいます！詳しく

は裏面をご覧ください！ 

「京小麦の収穫祭」で「花菜のペペロンチーノ」が提供されます！ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2022年 1月 17日～4月10日の12週間を1

週間毎のリレー形式で134店舗のお店が京小麦を

使用したメニューを提供されます！みのる食堂から

提供されるのは2月21日～27日です！ 


