
 

 

 

 

                                                  

 
 

 

    

 

 

 

 

 

   

   

 

 

 
 

 

 

 

 

 

     

  

 

 

 

 

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

ＪＡ京都中央 令和５年１２月２６日 No.６８４ 作成者 荒木俊光 

 

特産 雑煮大根 出荷が最盛期!! 

)) ―ＴＡＣ information―  

乙訓支店管内の長岡京市井ノ内地区で栽培される「雑

煮大根」 が出荷の最盛期を迎えています。「雑煮大根」

はお正月には欠かすことのできない食材として京都各地

で販売されています。小型の円筒形のつまり大根で「白

上り」群に分類されます。「祝大根」とも呼ばれ、角が立

たず円満に過ごせるようにとの思いを込めて、輪切りに

して雑煮に入れて食べます。 

雑煮大根は、直径約３ｃｍ、長さ１５～２３ｃｍの大

きさで規格別に分け出荷されます。井ノ内雑煮大根出荷

組合の生産農家は、天気予報と長年の経験をもとに、播

種間隔や間引きを調整し、規格通りの大きさになるよう

に丁寧に仕上げていきます。今年は、約５万本の出荷が

行われ、市場を通じて主に関西の量販店で販売されます。 

 本年もご利用ありがとうございました。

肥料、農薬、資材など高騰の中、農業経 

営には向かい風の年でしたが、ＪＡ京都中 

央は少しでも組合員様のコスト削減、経営 

改善にお役に立てるよう精進してまいり 

ます。 

来年度もよろしくお願いいたします。 
 

年末年始経済センター営業日 

雑煮大根の栽培状況 

年末は 12月 28日午後３時まで 

年始は１月４日午前９時より 

営業いたします。 

集荷場に持ち込まれた出荷箱、コンテナ 雑煮大根の袋入りの荷姿 
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