
 

 

 

 

                                                 

 
 

 

   

 

    

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 
  

 

 

 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

  

 

)) —ＴＡＣ information—  

ＪＡ京都中央 令和 8 年 7 月 7 日 No.812 作成者 上田 由里子 

 髙島屋京都店７F 

T8「京野菜フェア」会場にて 

7 月 4 日（土）、京都市下京区の髙島屋京都店において「京

おくら」と「京都茄子」のＰＲ活動を行いました。  

この PR 活動は、7 月 3 から 10 日間髙島屋京都店の飲食店

街「京回廊」において、開催される「京野菜フェア」にあわせ

て行ったものです。 

フェア期間中、同店の飲食街では旬の食材をふんだんに使っ 

た特別メニューが提供され、ＪＡ京都中央は夏の特産品「京おくら」を食材の一つとして提供をしました。 

ＰＲ活動では、夏の特産品である二つの食材の魅力を広く伝えるため、売り場ではそれぞれの特徴や美味

しい食べ方を案内し、消費者も関心をもっておられました。 

同フェアは、７月１０日まで開催され、京野菜を使ったメニューはで限定メニューとして提供されます。

ぜひ、期間中にご来店ください。 

７月３日、京都光華大学にて「京おくら」の魅力

を広めようと、同大学生が考案した新レシピの試

食会が開かれました。 

学生ならではの視点と感性で作られた「京おく

ら」の新レシピは１１品。 

学生は、考案した経緯やコンセプトを説明し、参

加者へ振舞われました。 

バラエティーに富んだ「京おくら」レシピに今後

の「京おくら」の可能性を、実感することができま

した。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


